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Gerne beraten wir dich und passen unser Angebot individuell an deine Wünsche an. 
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Apérovarianten 
 

 
Variante I 
Grissini 
Antipasti 
Chips oder Nüssli 
 
Variante II 
Grissini 
Antipasti 
Focaccia mit Fleur de Sel und Rosmarin 
Salzmandeln 

 
Variante III 
Grissini 
Antipasti 
Focaccia mit Fleur de Sel und Rosmarin 
zwei Sorten Käse 
Polpette 
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Apéro riche 
 
 
5 kalte und 2 warme Gerichte 
 
5 kalte und 3 warme Gerichte 
 
5 kalte und 4 warme Gerichte 

 
 
kalt warm 

• Gemüsesticks mit Kräuter-Dip (auch vegan 

möglich) 

• Grissini 

• Salzmandeln 

• Crostini mit saisonalem Aufstrich 

• Focaccia mit Fleur de Sel und Rosmarin 

• Naan 

• Antipasti 

• Caprese-Spiesse* 

• Wrap-Röllchen mit Frischkäse 

• Gefüllte Datteln mit Frischkäse 

• Käseplättli (2 Sorten Käse) 

• Hummus 

• Couscous-Salat mit Kräutern & 

Granatapfel 

• Baba Ganoush 

• Muhammara 

• Saisonales Gemüsetartar 

• Linsensalat mit Nüssen 

 

 

• Saisonale Gemüsesuppe 

• Frühlingsrollen 

• Blätterteig-Schnecken 

• Mini-Quiches (Schinken / Käse, Spinat/Feta 

oder Gemüse) 

• Falafel mit Joghurt-Dip 

• Patatas bravas 

• Gemüse-Tempura mit Sweet-Chili-Sauce 

• Pimentos 

• Gefüllte Champignons aus dem Ofen 

• Polpette 

• Mini-Hamburger 
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Hauptgänge 
 
 
Pasta mit 3 Saucen zur Wahl 
Blattsalat / Kerne / Hausdressing 
 
Älplermagronen 
Apfelmus / Speck / Blattsalat / Kerne / Hausdressing 
 
Chili sin Carne oder Chili con Carne mit hausgemachtem Maisbrot 
Chiliöl / Koriander / Sauerrahm (v) 
 
Dal mit Gemüse (v) 
Süsskartoffeln / Basmatireis / Naan 
 
Zweierlei Lasagne 
Gemüse / Fleisch / Linsen-Bollo (v) 
 
Rinds-Masala mit Kichererbsen 
Süsskartoffeln / Basmatireis / Naan 
 
Tofu-Gemüse-Curry Kichererbsen (v) 
Süsskartoffeln / Jasminreis / Naan 
 
Rindsragout 
Kartoffelstampf / Saisongemüse 
 
Geschnätzeltes Zürcher Art 
Rösti / Saisongemüse 
 
Ossobucco 
Zitronen Polenta / Ratatouille / Kapern / Kräuteröl 
 
Picata Milanese oder Vegi-Picata inTomatensauce 
Risotto / Saisongemüse / Kräuter 
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Grillplausch 

 
 
 
2 Fleisch, 1 Vegi/Vegan, 2 Salat 
 
3 Fleisch, 2 Vegi/Vegan, 3 Salat 
 
4 Fleisch, 4 Vegi/Vegan, 5 Salat 

 
 
 
Fleisch 
 

Vegetarisch / Vegan Salate 

• Bio-Wurst-Varieté 

• Rinds-Spiessli 

• Poulet-Spiessli 

• Schweins-Spiessli 

• Maiskolben 

• Pimentos 

• Grillkäse 

• Gemüse-Spiessli 

• Marinierter Tofu 

• Planted Steak 

 

• Blattsalat mit Kernen 

• Rüebli 

• Gurken 

• Tomaten-Mozzarella 

• Kartoffel 

• Bohnen 

• Mais 

• Kichererbsen 

• Couscous 

• Linsen 

• Teigwaren 
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Dessert 
 
 
1 Backware + 1 Dessert 
 
1 Backware + 2 Dessert 
 
2 Backware + 2 Dessert 

 
 
Backwaren Dessert 

• Zitronen Kuchen 

• Schokoladen Kuchen 

• Tiroler Cake 

• Rüebli Cake* 

• Muffin mit saisonalen Früchten 

• Brownie 

• Amaretti 

• Kaffee Kokos Schnitte 

• Sauerteig Cookie 

 

• Gebrannte Crème 

• Süssmost Crème 

• Schokoladen Mousse 

• Tiramisù 

• Schwarzwälder im Glas 

• Maroni Mousse* 

• Panna Cotta 

• Fruchtsalat 

• Glace 

 

 


